
公告番号【2】

設備名

機械名 ①クッキングミキサー ②真空ニーダー

使用目的 一次加工用シロップ仕込み工程 ジャム・果肉入りジュース仕込み工程

　砂糖と水を混合溶解し、シロップを製造できること。 　真空機能付きで、ジュース、ジャムの脱泡が可能なニーダーであること。

　撹拌羽根付で自動かき取りができ、焦げ防止の構造であること。 　容器容量は500リットルとする。（1バッチあたりの仕込み量362㎏）

　計画必要量から算出しタンク容量が800リットルであること。
　仕込み開始から充填まで15分間で15℃の製品を93℃まで加熱できるこ
と。※ガス式は不可。蒸気式に限る。

　蓋付の密閉された構造とし、部品の分解洗浄が可能であること。 　温度センサ、重量表示（計量付き）、タイマーを付属していること。

　包装機への供給は冷えたシロップである必要があることから、冷却装置が
付属されたものに限る。

　製品の取り出しは底部からとする。※底抜きバルブ付きに限る。

配置スペース W2,300(mm)×D1,800(mm)のスペースに収まること。 W4,600(mm)×D2,100(mm)のスペースに収まること。

仕様書兼設備内訳書

加熱撹拌機一式（一次加工用シロップおよびジャム・果肉入りジュース用）

特記事項

・新品に限る

必要能力等




